
- P A S T I N A K E N  C R E M E S U P P E                  1 0       

Mit Parmesanpraline.
(A,B,C,H,1,3,5,9)

- C H E R R Y  M A T J E S                                 1 0
 
Mit Coleslaw ,  Rösti und Wildkräutersalat
(B,G,L,O,3,5)

V O R S P E I S E

- B L A C K  T I G E R  P R A W N S                         1 6

mit Knoblauch, Riesling, frischen Kräutern und Baguette
(B,A,G,O,3,5)

- T A P A S  V A R I A T I O N                                 1 8    
 “ F I R E  &  S M O K E ”

- B R U S C E T T A  M I T  B U R R A T A                    9      

Mit Cherrytomaten ,  Basilikum, Olivenöl und 20 Jahre altem
Balsamico.
G,H,A,O,3,5)

- P I N S A  M E D I T E R A N                               8

Mit Parmesan ,  Creme-Fraiche ,  Frühlingszwiebel und
Cherrytomaten. 
(D,C,G,L,M,O,3,4,5)

Verschiedene kleine Leckerbissen aus dem Smoker als Fingerfood
interpretiert, mit frischem Brot und Wildkräutersalat
(A,C,G,L,M,O,3,4,5,7)

Mit Gebratener Riesengarnele
(D,C,G,L,M,O,3,4,5)

- B R U N N E N K R E S S E - S Ü P P C H E N                1 2     

1



- A U S  D E M  G A R T E N -

Tomatensalat, Gurkensalat, Coleslaw, verschiedene
Blattsalate, Wiesenkräuter, Sprossen, Kresse,
Wildkräutersalat, Pinienkerne und Mango streifen
(H,1,2,3,4,5)

- S A L A T V A R I A T I O N  M I T                         2 3
R I N D E R F I L E T  S P I T Z E N                  

Wildkräutersalat mit kandierten Nüssen  und
Mango, dazu Riesengarnelen vom Grill, Brot und
pikantes 
(A,B,E,G,H,1,2,3,4,5)

- B L A C K  T I G E R  M E E T S                             2 4
S A L A D

 Romanasalatherzen mit Maishähnchenbrust
Supreme, Cherrytomaten, Croutons, Parmesan und
hauseigenem Caesar Dressing dazu frisches
Knoblauchbrot
(A,C,E,F,G,1,2,3,4,5)

- C A E S A R  S A L A D                                    2 0      

2



- I T A L Y  M E E T S  I N D I A                         1 9         

mit Hähnchenbruststreifen ,  Curry-
sahnesoße ,  Kaiserschoten ,  Brokkoli,
Paprikastreifen und Cherrytomaten 
(A,E,G,H,1,2,3,4,5)

- H A U S G E M A C H T E  P A S T A -

- P A S T A  B L A C K  T I G E R                         2 5
G A R N E L E N                                                 

 Tagliatelle mit Black Tiger Garnelen,
Krustentiersoße und Blumenkohl
(A,B,E,1,2,3,4)

- T R I C O L O R E  G N O C C H I                     1 7

Mit Gorgonzola ,  Blattspinat ,  Kandierte
Walnüsse und Parmigiano Reggiano
(A,E,G,H,1,2,3,4,5)

- R O T E  B E E T E  R A V I O L I                      1 7         

Gefüllt mit Ziegenfrischkäse ,  Parmesansoße
und Pinenkerne
(A,C,F,H,1,3,9)

- P A S T A  M E D I T E R A N                           2 4

Mit Rinderfiletspitzen, Cherrytomaten,
Knoblauch, frische Kräuter, Olivenöl und
Parmesan
(A,C,F,3,5)

3



- J O E S  S M O K E R  B E E F -                            4 5
B A R B E C U E                                                 

FLEISCH AUS DEM SMOKER
Brisket vom US Prime Beef (12h smoked)
Short Ribs vom Black Angus (14h smoked)
Pulled Beef (14h smoked)
Fried Chicken (würzig & knusprig paniert)

BEILAGEN
Ofenkartoffel mit Sourcream
Grillgemüse

SALATE                              DIPS
Coleslaw                                       Aioli
Tomatensalat                               Barbecue Soße 
Gurkensalat                                 Chimi Churri
(A,C,G,I,1,2,3,4)

H A U P T S P E I S E N

- B E E F  B R I S K E T  V O M                              3 2
U S  P R I M E  B L A C K  A N G U S
                 Saftiges unglaublich geschmackvolles Brisket
vom US Prime Beef 14h im Smoked, mit
Ofenkartoffel & Sourcream, Coleslaw und
Barbecue Dip
(C,E,F,G,1,2,3,4,5)

- F E I N E S  A U S  D E M  S M O K E R -

4

Aus unserem Smoker kommen nur die besten Stücke –
langsam bei niedriger Temperatur gegart und über Stunden
im aromatischen Rauch veredelt. Diese traditionelle „Low

& Slow“-Zubereitung macht das Fleisch besonders zart,
saftig und intensiv im Geschmack. Eine feine Rauchnote,

kräftige Kruste und butterweiches Inneres sorgen für
echtes BBQ-Erlebnis auf dem Teller. Perfekt für alle, die
ehrliches Handwerk, volle Aromen und unverwechselbaren

Geschmack lieben.



5

- H I R S C H R O U L A D E                                 2 8      

Im Mangold mit Rotkraut ,  Süßkartoffelstampf
und Cognac Pfefferrahmsoße
(A,C,F,1,3,5,9)

- E N T R E C O T E  V O M  B L A C K      2 2 0 G           3 3
A N G U S                                  3 0 0 G           4 5      

mit Ofenkartoffel, Sourcream & buntes Gemüse
vom Smoker
(G,1,2,3,4)

- R I N D E R H Ü F T S T E A K  M I T      2 2 0 G             2 6
S Ü S S K A R T O F F E L P O M M E S       3 0 0 G             3 4  

Gemüsebeet und Schalottenreduktion
(G,1,2,3,4)

- M A I S H Ä H N C H E N B R U S T                         2 9
S U P R E M E                  

- R U M P S T E A K  V O M  B L A C K     2 2 0 G            3 3
A N G U S                                 3 0 0 G            4 2  

mit Skin on Pommes, Cognac Pfefferrahmsoße
und Buntem Gemüse
(G,1,2,3,4)

mit pilzrisotto, kurzgebratener Brokkoli,   und
Rotweinjus
(G,1,2,3,4)

- Z W I E B E L R O S T B R A T E N                          3 3
V O M  B L A C K  A N G U S  
E N T R E C O T E            

Gebratenes Entrecote mit Zwiebelsoße und
Steckrübenpüree und knusprigen Zwiebelringen
und Rote Beete Salat
(A,C,F,1,3,5,9)

- M E I S T E R S T Ü C K E  V O M  F L E I S C H -



auf Safranrisotto, roter Thai-Curryschaum,
wilder Brokkoli, Blumenkohl Auswahl und Yuzu
Kaviar
(B,C,G,1,2,3,4)

- S E E T E U F E L  M E D A I L L O N S                     3 2

- L A C H S F I L E T  A U F  D E R  H A U T                2 9
G E B R A T E N                 

auf Gemüsebeet mit Selleriepüree Lauchasche
und Krustentierschaum. 
(A,E,1,2,3,4)

- F R I S C H  A U S  S E E  U N D  B E E T -

mit sautierten Kräuterseitlingen und
kandierten Nüssen
(H,1,2,3,4)

- G E M Ü S E V A R I A T I O N                              1 7
V E G A N                    

6



- O F E N K A R T O F F E L  A U S                           6
D E M  S M O K E R
mit Sourcream
(G,1,2,3)

- K L E I N E R  B U N T E R  S A L A T                      7

- R I S O T T O  K L A S S I S C H                             7
mit Parmigiano Reggiano 12 Monate gereift
(G,1,2,3)

- S T E C K R Ü B E N P Ü R E E                                6

- R I S O T T O                                              8
mit safran
(G,1,2,3,4)

- G E M Ü S E  V O M  G R I L L                             8      

(G,1,2,3)

(A,C,E,G,H,1,2,3,4)

(1,3,4)

- S K I N - O N  P O M M E S                                 6     
 mit hausgemachten Dips nach Wahl
(A,C,E,F,G,1,2,3,4,5)

B E I L A G E N

7

S A U C E N
- S C H A L O T T E N  R E D U K T I O N                 5

- P I L Z  R A H M S O S S E                               5

- R O T W E I N J U S                                     5

(G,L,C,1,3,4)

(A,G,L,C,1,2,3,4)

L,C,1,3,4)

- R A H M S O S S E                                       5

(A,G,L,C,1,2,3,4)



F Ü R  U N S E R E  G Ä S T E  V O N  7  B I S  1 2  J A H R E N
B I E T E N  W I R  F O L G E N D E  G E R I C H T E

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N
G Ä S T E

- F R I E D  C H I C K E N  V O M                          1 0
F R E I L A N D H U H N                       
knusprig und lecker mit Pommes und Dip
(A,E,G,C,1,2,3,4,5)

- H Ä H N C H E N B R U S T  S T E A K                    1 0
V O M  G R I L L                                        
mit Pommes, Gemüse und Dip
(G,C,E,1,2,3,4,5)

mit Pommes, Gemüse und Dip
(1,3,4)

- K L E I N E S  R I N D E R S T E A K                      1 1      

U N S E R E  K L E I N S T E N  G Ä S T E  B I S  E I N S C H L I E S S L I C H  6
J A H R E  E S S E N  B E I  U N S  K O S T E N L O S  ( N U R  G Ü L T I G  I N
V E R B I N D U N G  M I T  E I N E R  H A U P T G A N G
B E S T E L L U N G )

8

mit süßer Überraschung
(A,G,C,H)

D E S S E R T S

- E S P R E S S O                                          7

- S E K T  S O R B E T                                    1 1

dazu wahlweise Zitronen, Johannis oder Mango-
Maracuja  Eis
(A,E,G,H,S,1,2,3,4,5)

- H I M B E E R T A R T E  M I T                          9
 M I L C H M Ä D C H E N  E I S                        

- C R E M E  B R U L E E  M I T                          1 2
V A N I L L E  E I S                              

(C,F1,3,5,9)

(A,C,F,H,1,3,5,9)



Kürzel Allergen

A
Glutenhaltiges Getreide (z. B.
Weizen, Roggen, Gerste)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch (inkl. Laktose)

H
Schalenfrüchte (z. B. Mandeln,
Haselnüsse, Walnüsse)

I Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L
Schwefeldioxid und Sulfite (>10
mg/kg oder l)

M Lupinen

N
Weichtiere (z. B. Muscheln,
Tintenfisch)

Kürzel Zusatzstoff

1
Mit
Konservierungsstoff(en)

2 Mit Farbstoff(en)

3 Mit Antioxidationsmittel

4
Mit
Geschmacksverstärker(n)

5 Mit Süßungsmittel(n)

6 Geschwärzt

7 Mit Phosphat

8
Geschwefelt
(Schwefeldioxid/Sulfite)

9
Wachshaltig
(Oberflächenbehandlung)

10 Mit Nitritpökelsalz

11 Koffeinhaltig

12 Chininhaltig

13
Genusstaugliche
Verpackung aus
Kunststoff

9


